
 
 
 
 
 
 
 
 

 
       

ENCUENTRO TRANSFRONTERIZO DE ESCUELAS DE 
HOSTELERÍA SANTA MARTA DE TORMES-COIMBRA 

Coimbra, 7 de mayo de 2015 

 Colégio da Imaculada Conceição 
3044-519 Cernache · Portugal 

http://www.caic.pt/   

10:00h – Acogida del grupo de EMHSMT con café de bienvenida.  

10:15h – Ponencia: “Variedades de setas comestibles y sus dobles 
peligrosas” – Antonio MARTÍN MANRESA. Micólogo experto y presidente de la 
Asociación Micológica Don Seto de Salamanca. Autor de libro “Cocinando setas 
desde Salamanca” (Diputación de Salamanca, 2014).   

10:45h – Ponencia: “Gastronomía con setas: platos dulces y salados” – David 
MARTÍN BERROCAL. Profesor Titular de Cocina de la EMHSMT. Premio Mejor 
Cocinero de Salamanca 2010. 

11:15h - Workshop práctico de cocina tradicional portuguesa y preparación 
del almuerzo para alumnos y profesores de CAIC y EMHSMT - Chef Luís SIMÕES 
y Chef Vitor DIAS. Profesores del CAIC. 

11:45h – Workshops de Restaurante/Bar y Vinos de Portugal: "Regiones y 
Castas Portuguesas"  (alumnos y profesores de CAIC y EMHSMT), Chef Luís 
LOURENÇO y Chef Pedro SANTOS. Profesores del CAIC. 

12:30h – Taller: “Corte de jamón” – Ángel COLMENERO GARCÍA. Profesor Titular 
de Corte de Jamón de la EMHSMT. 

13:45h – Aperitivo y almuerzo en el Restaurante Pedagógico con degustación 
de la gastronomía tradicional portuguesa y de jamón ibérico. 

16:00h – Evaluación del encuentro 

16:30h - Despedida  


